Medzinarodna spoluprica s Ceskou republikou pokraduje

Zapojenim sa do programu V4 Gen Mini-Grants ziskala SOS potravinarska, Cabajska 6 v Nitre
finan¢n podporu z Medzindrodného Visegradskeho Fondu, ktorti ucelne vyuzila na dalsi
rozvoj medzinarodnej spoluprace v odbornom vzdelavani so Stiedni Skolou gastronomie,
U Krbu 521/45, Praha 10-Malesice.

Tato spolupraca mala charakter cezhraniéného pobytu ¢eskych Studentov u nas. Pobyt, ktory
prebiehal v diioch 2. - 7. oktobra 2023, sa niesol v zmysle hesla ,,0d tradicii k novym trendom*
a bol upriameny predovsetkym na tvorivé workshopy, spoznavanie historie a kultary
Slovenskej republiky. Workshopy boli zamerané na vyrobky z medovych ciest, vyrobu
medovych a medovnikovych vyrobkov. Realizaciou tvorivych dielni si Ziaci precvicili odborné
zruénosti a prehibili technologické vedomosti z oblasti cukrarenskej vyroby. Ziaci vyrabali
a zdobili tradi¢né cukrarske vyroby — medovniky, ale aj moderné medové vyrobky. Vzajomna
kooperacia pri spracovani tradiénych vyrobkov azavadzani modernych metdd pri ich
dohotovovani vyustila do verejného prezentacného vystupenia spolo¢nych odbornych
pracovnych aktivit. Prezentacia mala verejny charakter pre miestnu komunitu, bola vyhotovena
fotodokumentécia aj videoprezentacia. Vysledky projektu boli vyhodnotené za i¢asti obidvoch
na projekte zucastnenych stran aj verejnosti.

Ziaci pod vedenim majstrov odbornej vychovy realizovali prehliadku §koly, historického jadra
mesta Nitry a jej okolia, odbornu exkurziu v spolo¢nosti Penam Slovakia, a.s. Nitra, zucastnili
sa divadelného predstavenia v DAB Nitra, teoretického vyucovania v triedach a
Vv laboratoriach. Pocas spolocnej veceri diskutovali o pouzitych metédach vyucovania
a 0 skolskom systéme v Ceskej republike a v Slovenskej republike.

Silnou strankou projektu bolo zlepSenie komunikacnych a jazykovych kompetencii ziakov,
boli rozvinuté ich medzikultirne zru¢nosti, ziaci ziskali socialne zruénosti, ktoré v budiucnosti
ich potencidlni zamestnavatelia urcite vysoko ocenia pri osvojovani si podnikovej kultary
spolo¢nosti. Rovnako si Ziaci po¢as vymennych pobytov zdokonalili svoje odborné a manualne
zruénosti v oblasti klasickych a inovativnych technologii, pouZitych surovin, materidlov
a prace na modernom strojno-technologickom vyrobnom zariadeni.

V budicnosti nasa Skola vo vytvorenej spolupraci s partnerskou Skolou Stfedni Skola
gastronomie, U Krbu 521/45, Praha 10-Malesice, Ceska republika planuje pokradovat
a nad’alej rozvijat’ odborné, predovsetkym praktické zrucnosti Ziakov. Pretoze stle je Co ucit’
sa a kazdy priestor je potencidlnym vzdelavacim priestorom.









